CONSORCIO FICHA TECNICA DEL PALLAR
2VALLE
/ CODIGO REVISION FECHA
FT03-HACCP 01 30/06/2017
NOMBRE Phaseolus lunatus
COMPOSICION Pallar.
Color Blanco
Saboryaroma:  Caracteristicos
Aspecto : Producto en grano entero seco y limpio
CALIDAD DEL GRANO
% GRANO ENFERMOS ; 0.0 % MAX
‘ ‘ % PICADO : 0.5 % MAX
CARACTERISTICAS FISICOQUIMICAS | o/ nTR0S DEFECTOS (grano abierto, : 2.0 %  MAX
arrugado, descascarado, roido, germinado,
manchado, partido y sucio)
% CLASE CONTRASTANTE 0.0 % MAX.
% VARIEDAD CONTRASTANTE 1.0 % MAX.
% MATERIAS EXTRANAS 0.0 % MAX
% HUMEDAD ; 15.0% MAX.
Recuento total de microorganismos Min. Max.
Mesdfilos (UFC/g) 103 103
CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS | Coliformes totales  (NMP/g) <10 102
Mohos y Levadura (UFC/g) 19 102
Infestacion NO DETECTABLE

METODOS DE CONSERVACION

Producto con limites minimos de humedad, el cual garantiza su
conservacion.

ENVASADO - PRIMARIO

- Saco de polipropileno tejido (50 Kg.)
- Saco de polipropileno tejido (25 Kg.)

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO

En un lugar fresco, seco a temperatura ambiente

METODO DE DISTRIBUCION

Transportes limpios y sanitizados.

VIDA UTIL(Tipo de conservacion / fecha
de vencimiento)

2 afos desde la fecha de produccion en condiciones normales de
almacenamiento.

REQUISITOS SOBRE ETIQUETADO
ESPECIAL

Incluira la siguiente informacion: peso neto, fecha de produccion,
fecha de vencimiento, nombre del producto, nombre y direccion del
productor y cddigo de trazabilidad, asimismo puede incluir otras
especificaciones por parte del cliente.

UTILIZACION Y PREPARACION DEL
CONSUMIDOR Y/O CLIENTE

Producto que requiere coccion antes de su consumo para fines
gastronémicos.
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