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 Descripción General 

Nombre científico :  Curcuma Longa Linn 

Nombre común :  Azafran de la India, 

Palillo, Turmero, Yuquita, Camotillo, Kurkuma 

Descripción Sensorial 
 

Color   :  Amarillo pardo oscuro. 

Olor    :  Aromático característico de la especie. 

Sabor   :  Característico de la planta. 

     Descripción Física 

 Apariencia                            : Rizoma o dedo 

 Selección                               : 100 % Manual 

 Materias extrañas                : Manual 

 Humedad                              : 9 a 14 % 

 Granulometría                     : 40 Mesh 

 Curcumina                           : 6 % 
 

   Descripción Microbiológica 
 

 Recuento de Total                                             : Máximo 100.000 ufc / g 

 Recuento combinado de mohos y levadura    : Maximo 1.000 ufc / g 

 Coliformes totales                                             : Maximo. 100 ufc / g 

 Escherichia cali                                                  : Ausencia / 10g 

 Salmonella sp                                                      : Ausencia /25g 

      Proceso  

  Seleccionado                                                       : Manual 

  Limpieza                                                             : Cortes en laminas 

  Secado                                                                 : Natural 



  
 

 

 
                                                                                                         

Familia :  Zingiberaceae 

 

 

    

        

      

  

 

 

Condiciones de Almacenamiento 

  Conservas en lugares frescos y proteger de la luz solar 

Presentacion 

  Cajas de cartón de 9 a 14 kg o de acuerdo al requerimiento del cliente 

Descripción General 

Nombre científico :  Zingiber officinale L 

Nombre común :  Jengibre, Jengibre    

dulce, Ajengibre, kion 

Familia :  Zingiberaceae 
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